
DRANKEN KAART

BIEREN VAN’T VAT
STELLA 33CL....................................................
STELLA 1/2L.....................................................
KARMELIET.....................................................

COCA-COLA/ZERO/LIGHT........................... 
FANTA ORANGE. ...........................................
SPRITE..............................................................
PERRIER...........................................................
SCHWEPPES SODA........................................
MINUTE MAID (SINAASAPPEL/
APPEL/APPEL-KERS/POMPELMOES/ACE).......
FUZE TEA/FUZE TEA MANGO......................
CANADA DRY..................................................
GINI..................................................................
TONIC..............................................................
AGRUM............................................................
FEVERTREE GINGER BEER/TONIC..............
TONISSTEINER ORANGE/ CITROEN/ 
VRUCHTENKORF...........................................
CÉCÉMEL.........................................................
CHAUDFONTAINE PLAT/ BRUIS 
  25CL...........................................................
  50CL...........................................................
  1L................................................................

KOFFIE / ESPRESSO..........................................
DECAFEÏNÉ.. ....................................................
THEE NATUUR/CITROEN/MINT/
KAMILLE/LINDE/GROEN/ROZEBOTTEL.....
THEE VERSE MUNT.........................................
CAPPUCCINO....................................................
KOFFIE VERKEERD...........................................
CHOCOCINO....................................................
WARME CHOCO...............................................
GLUHWEIN (WINTER)....................................

KLASSIEKE
WARME DRANKEN

IRISH COFFIE 
(IRISH WHISKY, SLAGROOM)

ITALIAN COFFEE
(AMARETTO, SLAGROOM)

FRENCH COFFEE  
(COGNAC, SLAGROOM)

HASSELT COFFEE
(JENEVER, SLAGROOM)

VERWENKOFFIE DELUXE
(KLEINE)

COCKTAILS / MOCKTAILS

MOJITO  |   � 
(BACARDI, MUNT, LIMOEN & RIETSUIKER)

COSMOPOLITAN  |  � 
(VODKA, COINTRE AU, CRANBERRYSAP 

& LIMOENSAP)

PINA COLADA  |  � 
(BACARDI, ANANASSAP & COCONUT CREAM)

TEQUILLA SUNRISE  |  � 
(TEQUILLA, SINAASSAP & GRENADINE)

MARGARITA
(TEQUILLA, COINTREAU & LIMOENSAP)

MOSCOW MULE
(VODKA, MUNT, LEMOEN, GEMBERBIER 

& KOMKOMMER)

NEGRONI
(GIN, CAMPARI, VERMOUTH & ROSSO)

VIRIGIN MOJITO
VIRGIN PINA COLADA

VDW MOCKTAIL

LEFFE BRUIN/BLOND....................................
HOEGAARDEN................................................
DE KONNICK...................................................
KRIEK BELLE-VUE..........................................
CARLSBERG.....................................................
BELLE-VUE GUEZE.........................................
DUVEL..............................................................
HOEGAARDEN GRAND CRU.........................
ORVAL..............................................................
LA CHOUFFE...................................................
WESTMALLE DUBBLE...................................
WESTMALLE TRIPLE.....................................
CHIMAY BLAUW/WIT ..................................
CORNET ..........................................................
VIKTORIA........................................................
DUVEL TRIPEL HOP.......................................
LEFFE N.A.........................................................
STELLA N.A. ....................................................
GUINNESS SPECIAL EXPORT 8%..................

FRISDRANKEN

WARME DRANKEN

BIEREN OP FLES



DRANKEN KAART

 
AMARETTO
COINTREAU 
GRAND MARNIER
CALVADOS
COGNAC COURVOISIER
REMY MARTIN VSOP
BAILEY’S
LIMONCELLO
SAMBUCA
GRAPPA SPECIAL
BACARDI RUM WIT
BACARDI RESERVA BRUIN
SMIRNOFF VODKA
POIRE WILLIAMS
EXTRA SMEETS JENEVER

 

         CAVA
HUISBUBBELS CAVA COUPÉ
HUISBUBBELS CAVA FLES

GEESTRIJKE DRANKEN WHISKY’S
 JAMESON 
CHIVAS REGAL
J&B
JACK DANIELS
HIGHLAND PARK 12 YRS
GLENFIDDICH CAORAN 12 YRS
GLENFIDDICH SOLERA 15 YRS

HUISWIJN
WIT, ROOD, ROSÉ
KARAF 1/4L
KARAF 1/2L
FLES 0,75L WIT/ROOD
SANGRIA (ZOMER)

ONZE WIJNKAART MET 
EEN UITGELEZEN SELECTIE VAN WERELDWIJN 
VINDT U OOK IN DIT MENU

        TAPAS
        TAPAS WARM
PORTIE ZEEVRUCHTEN............................ 
PORTIE KAASBALLETJES...........................
PORTIE GARNAALBALLETJES ..................
PORTIE BITTERBALLEN............................
PORTIE LOEMPIA.......................................
CHICKEN WINGS.......................................
PORTIE VAN DE CHEF...............................
 (wordt geserveerd met koude -en warme hapjes)
        
        TAPAS KOUD
PORTIE KAAS..............................................
PORTIE SALAMI.........................................
PORTIE GEMENGD.....................................
PORTIE GEMARINEERDE OLIJVEN.........
 

APERITIEVEN

PORTO WIT/ROOD...................................
MARTINI WIT/ROOD/FIERO...................
SHERRY DRY...............................................
PINEAU DES CHARENTES........................
AMER PICON..............................................
CAMPARI.....................................................
RICARD........................................................
CYNAR.........................................................
PASSOÀ........................................................
PISANG........................................................
KIRR.............................................................
KIRR ROYAL................................................
APERITIEF MAISON..................................
CRODINO (N.A.)........................................
APPEL CIDER..............................................
APEROL SPRITZ.........................................



HUISGEMAAKTE TOMATENSOEP MET SOEPBALLETJES.............................................................
RIJKELIJK GEVULDE VISSOEP..........................................................................................................
 (huisgemaakte visboullion met zalm, scampi’s en witte vis)
RUNDSCARPACCIO............................................................................................................................
 (met rucola, parmezaan, pijnboompitten en balsamico crème)
AMBACHTELIJKE GANDAHAM KROKETTEN................................................................................
 (met slatje garnituur, citroen en gerookte ham)
AMBACHTELIJKE KAASKROKETTEN (2 STUKS/ 3 STUKS)...............................................
 (met slatje garnituur en citroen)
AMBACHTELIJKE GARNAALKROKETTEN (2 STUKS/ 3 STUKS)......................................
 (met slatje garnituur, citroen en cocktailsaus)
TRIO VAN KROKETTEN.....................................................................................................................
 (kaas-, garnaal-, en gandaham kroket) 
COMBINATIE VAN VOORGERECHTEN...........................................................................................
 ( fantasie van de chef)
SCAMPI’S IN LOOKBOTER OF DIABOLIQUE (6 STUKS/ 9 STUKS)................................
 (met verse tuinkruiden en origano | diabolique: licht pikante tomatensaus)
SCAMPI’S IN ROOMSAUS (6 STUKS/ 9 STUKS).................................................................
 (met jenever, witte wijn en verse tuinkruiden)

VOORGERECHTEN

*AL DEZE VOORGERECHTEN EN SALADES WORDEN GESERVEERD MET BROOD

SALADES

VEGETARISCH....................................................................................................................................
 (olijven, artisjok, gedroogde tomaat, gegrilde aubergine, courgette en gebakken appeltjes)
SALADE GEITENKAAS.......................................................................................................................
 (notenslaatje met gegrilde geitenkaas en gebakken gerookte spek)
CAESAR SALADE KIP..........................................................................................................................
 (krokant gebakken kip met gegrilde ontbijtspek, pijnboompitten en mosterd honingsaus)
GEROOKTE ZALM...............................................................................................................................
 (spekblokjes, pijnboompitten, parmezaanse schlifers en tartarsaus)
SCAMPI’S EN GEROOKTE ZALM......................................................................................................
 (gebakken scampi’s met appel en truffel dressing) 
SALADE VAN DE WEYER…………………………………………………………………………….………….....................
 (gebakken spek, scampi`s, avocado en frambozen dressing)

  KLEINE GERECHTEN
TOAST CANNIBAL.............................................................................................................................
 (2 STUKS toast met zelfbereid Americain en sla garnituur) 
CROQUE MONSIEUR.......................................................................................................................
 (2 STUKS croque met sla garnituur en ketchup)
TOAST CHAMPIGNON NATUUR....................................................................................................
 (verse gebakken champignon met verse tuinkruiden en look)
CROQUE HAWAIENNE 2 STUKS.....................................................................................................
 (bovenop de croque het schijfje ananas, gesmolten kaas en sla garnituur) 
CROQUE BOLOGNAISE...................................................................................................................
 (2 STUKS croque met huisgemaakte bolognaisesaus en sla garnituur)
OMLET VAN DE CHEF......................................................................................................................
 (met kaas, ham, schijfje tomaat, verse champignon en sla garnituur)
TOAST GEROOKTE ZALM................................................................................................................
 (schotel van toast en gerookte zalm en huisgemaakte tartarsaus)



*AL ONZE VLEES- EN VIS GERECHTEN WORDEN GESERVEERD MET HUISGEMAAKTE
FRIETEN, KROKETTEN, AARDAPPEL IN DE SCHIL, PUREE, RIJST OF PASTA EN MAYONAISE 

VLEESGERECHTEN

SAUZEN EN GARNITUREN

VISGERECHTEN

HUISBEREIDE KONINGINNENHAPJE.................................................................................................
 (met gemengde sla)
HUISBEREIDE STOOFVLEES................................................................................................................
 (met gemengde sla)
KIPBROCHETTE MET ANANAS............................................................................................................
 (gegrilde ananas en saus naar keuze)
IERSE STEAK KLEINEHOOFD 280 G....................................................................................................
 (gegrilde vlees met seizoenen garnituur en saus naar keuze)
IERSE ENTRECOTE RIBEYE 300 G........................................................................................................
 (gegrilde vlees met seizoenen garnituur en saus naar keuze)
MIXED GRILL (VARIATIE VAN 5  VLEESSOORTEN)..........................................................................
 (variatie van 5 vleessoorten met sla garnituur en saus naar keuze)
LAMSKOTELETJES 350 G........................................................................................................................
 (met sla garnituur en saus naar keuze)
GEGRILDE SPARE-RIBS..........................................................................................................................
 (met verse tuinkruiden)
GEMARINEERDE SPARE-RIBS...............................................................................................................
 (met huisgemaakte barbecuesaus)
STEAK TARTARE.....................................................................................................................................
 (bereiding van de chef)
CLASSIC BURGER.............................................................................................................................
 (met gesmolten goudenkaas, ontbijt spek, barbecuesaus en slaatjes)
CHICKEN TIKKA MASALA....................................................................................................................
 (met rijst en lekkere Indianse kruiden)
CHAUTEAUBRIAND 580 G (MIN 2 PERSONEN)................................................................................
 (met seizoensgroenten en 2 sauzen naar keuze )

 
PROVENÇAALSE, BEARNAISE, GROENE PEPERROOM, CHAMPIGNONROOM,
ROQUEFORT, STROGANOFF, CURRY, MOSTERD OF MAISON ......................................................
SLAMIX OF AARDAPPEL GRATIN........................................................................................................
WARME GROENTJES OF GEBAKKEN CHAMPIGNON.......................................................................

TONGROLLETJES OP OOSTENSE WIJZE............................................................................................
  (met witte wijnsaus en grijze garnalen)
GEBAKKEN ZALMFILET.........................................................................................................................
  (met tartaarsaus of bearnaise en warme groenten of gemengde salade)
KABELJAUWHAASJE..............................................................................................................................
  (met dijonnaise -of hollandaisesaus en warme groenten of gemengde salade)
BROCHETTE VAN SCAMPI |8 STUKS|...................................................................................................
  (met tartaarsaus en gemengde salade)
GEGRILDE GAMBA’S 5ST 13/15  |5 STUKS|.............................................................................................
  (met tartaarsaus en gemengde salade)
VISSCHOTEL OP DE GRILL...................................................................................................................
  (met variatie van 5 vissoorten en tartaarsaus)
GRATIN VAN VIS.....................................................................................................................................
  (zalm, scampi’s, tongrolletjes, wittevis met witte wijnsaus en verse tuinkruiden)



DEEGWAREN
SPAGHETTI BOLOGNAISE............................................................................................................... 
 (met huisgemaakte verse bolognaise saus en geraspste kaas)
SPAGHETTI CARBONARA................................................................................................................
 (met speekblokjes gebakken in olijven olie, verse tuinkruiden, room en ei)
TAGLIATELLE GEROOKTE ZALM...................................................................................................
 (met witte wijn roomsaus met verse tuin kruiden)
TAGLIATELLE SCAMPI......................................................................................................................
 (met witte wijn en tomaat roomsaus met verse tuin kruiden )
HUISGEMAAKTE GEGRATINEERDE LASAGNA...........................................................................
 (met mozzarella kaas)
SCAMPI CURRY..................................................................................................................................
 (met rijst op exotische wijze)

    WOK GERECHTEN
KIPBLOKJES
 (linguine en verse groenten)
SCAMPI’S WOK
 (basmati rijst en verse groenten)
RUNDSWOK
 (linguine en verse groenten)
VEGETARISCH
 (linguine en seizoensgroenten)
WOK “VAN DE WEYER”
 (kip, scampis, runds, spek, linguine of rijst en
  en seizoensgroenten)

VEGETARISCH
HUISGEMAAKTE SPAGHETTI PESTO
 (verse pesto, parmezaanse schlifer en 
   pijnboompitten)
SPAGHETTI GROENTEN
 (met tomatensaus, gegrilde aubergine 
   courgette paprika en parmezaanse schlifer)

KINDERGERECHTEN
KINDERGERECHTEN WORDEN GESERVEERD VOOR JONGER DAN 12 JAAR

VIDEE MET FRIETJES

FISHSTICKS MET TARTAAR EN FRIETJES

BALLETJES IN TOMATENSAUS EN FRIETJES 

CURRYWURST MET FRIETJES

SPAGHETTI BOLOGNAISE

HAMBURGER MET FRIETJES



SUIKER OF SIROOP OF CONFITUUR..................................................................................................
VANILLE-IJS.............................................................................................................................................
MIKADO met vanille ijs en warme chocoladesaus............................................................................................
NORMANDE met gekarameliseerde appel, vanille ijs en slagroom.....................................................................

PANNENKOEKEN
-14u30 - 17u30-

MINI IJSVERWENKOFFIE (koffie met 2 artisanale roomijspralines)............................................................................

DELUXE IJSVERWENKOFFIE (koffie met 2 artisanale roomijspralines, 1 koffielikeur & 1 bol roomijs).................... 
HUISGEMAAKTE TIRAMISU.................................................................................................................
ASSORTIMENT VAN SORBETS MET VERS FRUIT...............................................................................
CHOCOLADE MOLLEUX MET VANILLE-IJS.......................................................................................
HUISGEMAAKTE CRÈME BRÛLÉE.......................................................................................................
SABAYON met Grand Marnier......................................................................................................................
DAME BLANCHE.....................................................................................................................................
COUPE VANILLE OF MOKKA OF CHOCOLADE.................................................................................
COUPE BRESILIENNE ...........................................................................................................................
COUPE ADVOKAAT................................................................................................................................
COUPE VERS FRUIT/ AARDBEIEN (seizoen).........................................................................................
COUPE BANANA SPLIT met warme chocoladesaus.....................................................................................
CHOCOLADE MOUSSE..........................................................................................................................
SUPPLEMENT SLAGROOM...................................................................................................................

VANILLE/ MOKKA/ CHOCOLADE/ BANAAN....................................................................................
AARDBEI (seizoen).....................................................................................................................................

DESSERTEN EN IJSJES

MILKSHAKES

SUIKER......................................................................................................................................................
SLAGROOM................................................................................................................................................
VERS FRUIT..............................................................................................................................................
IJS EN CHOCOLADE...............................................................................................................................

BRUSSELSE WAFFELS
-14u30 - 17u30-


